
Schafskäse mit Senfkruste

Zubereitung
Schafskäse in 2 Hälften teilen und nochmal in

der Mitte durchschneiden. Alle Hälften mit

Senf bestreichen, dann mit Paniermehl dünn

abdecken. Die Silikonform des Omnias mit ca.

8 EL Olivenöl befüllen, Kräuter klein hacken

und mit dem Öl mischen. Den vorbereiteten

Schafskäse vorsichtig in die Omina Form

legen. Evtl. die Stücke nochmal halbieren,

dann passen sie schön rundherum hinein.

Cocktailtomaten halbieren, eine Handvoll

schwarze Oliven und rote Zwiebeln in

Streifen geschnitten dazu legen.

Für  ca. 10-12 Minuten auf den Gasherd bei

mittlerer Hitze stellen.

Zutaten für 2 Personen
Schafskäse 200g

Olivenöl

Senf, z.B. Dijonsenf

Kräuter - Rosmarin & Thymian

8-10 Cocktailtomaten

10-12 Oliven, schwarz

1-2 rote Zwiebeln

Paniermehl

Silikonform (es geht auch ohne, aber sie ist

leichter zu reinigen)
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R E Z E P T  F Ü R  D E N  O M N I A  B A C K O F E N

Guten Appetit!


